TECNO74 (i) TECNOINOX

Cuisiniere hermétique agaz 6

713215 foyers Slfper avec .Grllles en .fonte
sur four a gaz statique full-size avec
1 Grille

e Cucina a gas 6 fuochi SUPER su forno a gas statico FULL-SIZE
H30 92,5x63x30 cm.

¢ Bruciatori ermetici con basamento in ghisa e ghiera spartifiamma
in ottone monocorona da 7,5kW.

¢ Piano di lavoro stampato in profondita per evitare traboccamenti e
con angoli arrotondati per la massima igiene e facilita di pulizia.

¢ Accensione del bruciatore principale tramite flamma pilota dotata
di termocoppia di sicurezza.

¢ Rubinetto a gas valvolato.

¢ Predisposizione per installazione colonnina d'acqua.

o Griglie posapentole in ghisa smaltate per essere resistenti agli
acidi, agli alcali e alla fiamma.

¢ Piedini in acciaio inossidabile AISI 304 regolabili in altezza
133/195 mm.

>>FORNO A GAS STATICO FULL-SIZE H30 92,5x63x30 CM.

>> Porta forno in acciaio inossidabile AISI 304.

>> Camera di cottura in acciaio inox con 2 fondi rimovibili in
acciaio decappato spessore 3 mm.

>> Guarnizione di lunga durata in maglia d'acciaio e fibra di vetro
resistente alle alte temperature.

>> Bruciatore tubolare in acciaio cromato a 2 rami.

e N >> Valvola termostatica di lavoro con temperatura massima di
7.5 KW 7.5 kW 7.5 kW 300°C.

>> Accensione della flamma pilota con termocoppia tramite
piezoelettrico.

>> Guide laterali in acciaio inox rimovibili.

. . ‘ >> 1 griglia in dotazione
¢ Plan de travail en acier inox AISI 304 et finition Scotch Brite, avec

7.5 kW 7.9 kW 7.9 kW systéme de jonction interne.
ST AT 5 5 F - ¢ tableau de bord et tiroir en acier inox AISI 304.
e Compartiment technique pour faciliter le raccordement au réseau
de gaz.

o Les appareils a gaz sont certifiés CE par I'Organisme allemand
DVGW et ont passé les tests de sécurité les plus stricts.

¢ La fourniture du matériel suit les souhaits du client en termes de
injecteurs installées, méme pendant la phase de test. La
configuration standard est le gaz naturel G20. De plus, des
injecteurs de rechange sont fournis si une conversion sur site sera
nécessaire.
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DONNEES TECHNIQUES

PUISSANCE TOTALE 52 kw PUISSANCE A GAZ 52 kw
PUISSANCE DU FOUR 7 kw PUISSANCES DES FEUX OUVERTS 6X7,5n>- kW
PUISSANCE DU PLAN DE CUISSON 45 kW CAPACITE DES PLATS A FOUR n° 4X(883X603)
CONSOMMATION DE GAZ NATUREL 5,50 m*/h DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 92,5X63X30 cm
DIMENSIONS DU FOUR FULL SIZEH 30 CM GUIDES n°4

NOMBRE DE BRULEURS n°6 INTERVALLE DES PLATS 6cm

PLAGE DE TEMPERATURE DU FOUR 150+290 °C SUPPORT CASSEROLE RAAF FONTE EMAILLEE
TYPE FOUR STATIQUE NUMERO DU CERTIFICAT GAZ CE CE-0085B00091
DIAMETRE DU RACCORD DE GAZ 3/4"G EN10226-1 HAUTEUR DU PIED 155 mm
REGLAGE DU PIED 155/250 mm LARGEUR 120 cm
PROFONDEUR 70 cm HAUTEUR 90 cm
LARGEUR DE L'EMBALLAGE 1250 cm PROFONDEUR DE L'EMBALLAGE 80 cm
HAUTEUR DE L'EMBALLAGE 110 cm POIDS NET 160,5 kg

POIDS BRUT 1834 kg VOLUME 1,10 m?

ACCESSOIRES

220595 GRILLE FOUR EXTRA FULL-SIZE (88X62CM)

319068 DIFFUSEUR ETANCHE AVEC REBORD (5- 6 - 7,5 KW)

399516 COLONNE D EAU ORIENTABLE

799506 PAIRE D ELEMENTS DE FERMETURE (L=70CM)
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SCHEMAS D'INSTALLATION
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