
713211
Gas-Herd mit 6 wasserdichte 
Brennern und statischem Gas-
Backofen GN2/1 Einschl. 1 Rost

Cucina a gas 6 fuochi SUPER su forno gas statico GN 2/1 da 80 
cm e vano con porta da 40 cm.
Bruciatori ermetici con basamento in ghisa e ghiera spartifiamma 
in ottone monocorona da 7,5kW.
Piano di lavoro stampato in profondità per evitare traboccamenti e 
con angoli arrotondati per la massima igiene e facilità di pulizia.
Accensione del bruciatore principale tramite fiamma pilota dotata 
di termocoppia di sicurezza.
Rubinetto a gas valvolato.
Predisposizione per installazione colonnina d'acqua.
Griglie posapentole in ghisa smaltate per essere resistenti agli 
acidi, agli alcali e alla fiamma.
Piedini in acciaio inossidabile AISI 304 regolabili in altezza 
133/195 mm.

   >> FORNO GAS STATICO GN 2/1
   >> Porta forno in acciaio inossidabile AISI 304.
   >> Camera di cottura in acciaio inox e guarnizione di lunga durata 

in maglia d'acciaio e fibra di vetro resistente alle alte temperature.
   >> Dotato di rubinetto termostatico, regolazione 150-290°C.
   >> Accensione della fiamma pilota con termocoppia tramite 

piezoelettrico.
   >> Guide laterali in acciaio inox rimovibili.
   >> 1 griglia in dotazione.

Arbeitsfläche aus Edelstahl AISI 304 mit Scotch Brite-Finish und 
internem Verbindungssystem.
Vorderseite und Seitenwände aus Edelstahl AISI 304.
Technikfach für einfachere Gasanschlüsse.
Die Gasgeräte sind vom DVGW CE-zertifiziert und wurden 
strengsten Sicherheitstests unterzogen.
Die Lieferung der Geräte folgt den Wünschen des Kunden 
hinsichtlich der installierten Düsen, auch während der Testphase. 
Die Standardkonfiguration ist G20-Erdgas. Zusätzlich wird ein Satz 
Düsen mitgeliefert, falls ein Umbau vor Ort notwendig sein sollte.
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TECHNISCHE DATEN

GESAMTLEISTUNG 52 kW GAS-LEISTUNG 52 kW
OFENLEISTUNG 7 kW LEISTUNG DER BRENNER 6X7,5 n°- kW
LEISTUNG DES KOCHFELDS 45 kW KAPAZITÄT DER BACKBLECHE n° 4XGN2/1
VERBRAUCH ERDGAS 5,50 m³/h ABMESSUNGEN GARRAUM 57,5X65X30 cm
ABMESSUNGEN DES OFENS GN2/1 ABMESSUNGEN DES FACHS 33X57,4X39,5 cm
SEITENSCHIENEN n° 4 ANZAHL DER BRENNER n° 6
BLECHABSTAND 6 cm TEMPERATURBEREICH OFEN 150÷290 °C
TOPFREGALE EMAILLIERTES GUSSEISEN 

RAAF
OFENTYP STATISCH

NUMMER CE GAS-ZERTIFIKAT CE-0085BO0091 DURCHMESSER GASANSCHLUSS 3/4"G EN10226-1
FUSSHÖHE 155 mm FUSSEINSTELLUNG 155/250 mm
BREITE 120 cm TIEFE 70 cm
HÖHE 90 cm BREITE DER VERPACKUNG 123 cm
TIEFE DER VERPACKUNG 80 cm HÖHE DER VERPACKUNG 113 cm
NETTO-GEWICHT 142,1000 kg BRUTTO-GEWICHT 168 kg
VOLUMEN 1,11 m³

ZUBEHÖR

220590 ZUSÄTZLICHER ROST BACKOFEN GN2/1 (53X63CM)
319068 LUFTDICHTER FLAMMENSTREUER MIT EINFASSUNG (5 - 6 - 7,5 KW)
399516 VERSTELLBARER WASSERHAHN
799506 1 PAAR ABSCHLUSSELEMENTE (L=70CM)
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INSTALLATIONSSCHEMEN
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