TECNO70 (i) TECNOINOX

Gas-Fritteuse, freistehend 14 L
Einzelbecken mit internen
613026 FRS35G7 Warmetauschern, geschlossener
Unterbau - Deckel, Korbe und
Fettauffangbehalter inbegriffen

o Gas-Fritteuse 14 | freistehend mit geschlossenem Unterbau 35 cm
und Warmetauschern im Becken, die eine hohere Energieleistung
ermaoglichen.

¢ Das geschweildte Frittierbecken aus Edelstahl AISI 304 mit
abgerundeten Ecken ist hermetisch mit der tiefgezogenen
Arbeitsplatte aus AISI 304 mit Scotch Brite-Finish verschweilt.

¢ Das abgerundete Innenprofil des Beckens garantiert eine einfache
Reinigung in Ubereinstimmung mit den Hygienestandards.

o Arbeitsflache mit Vorderbereich zum Auffangen von
tiberlaufendem Ol oder Schaum.

e 2 ovale Warmetauscher aus Edelstahl AISI 304 im Becken.

o Piezoelektrische Einschaltung der Ziindflamme mit
Sicherheitsthermoelement.

o Das Thermostatventil dient zur Kontrolle der Oltemperatur, um zu
garantieren, dass die zubereiteten Lebensmittel auBen knackig
und knusprig und innen weich sind.

 Im Ol liegenden Thermostat-Kapillarrohre garantieren eine bessere

L Reaktivitét bei der Temperaturerfassung, um das Ol auf den

' ‘I. - gewiinschten Wert zu erwédrmen, das Erreichen des Rauchpunkts

./ zu vermeiden und die Lebensdauer des Ols zu verldngern.

¢ Dank des hohen Kamins wird ein Eindringen des Ols in das Gerat
vermieden.

¢ Korbhalterung am Kamin.

¢ Vorderseite sowie Seiten- und Riickwéande aus Edelstahl.

¢ Anbausystem der Module mit Verbindungselementen an den
Aulenseiten.

e Hochsttemperatur 190°C unter dem Rauchpunkt von Ol.

¢ Ablauf am Beckenboden.

¢ Einschliellich Fettauffangbehélter mit Filter im geschlossenen
Unterbau, Kérben und Deckeln.

¢ Technikfach fir einfachere Gasanschliisse.

o NivellierfiiRe 133/195 aus Edelstahl AISI 304.

¢ Die Gasgeréte sind vom DVGW CE-zertifiziert und wurden
strengsten Sicherheitstests unterzogen.

e An den Geraten konnen die vom Kunden gewiinschten Diisen
installiert werden, auch in der Abnahmephase. Die
Standardausstattung ist fiir Erdgas G20. Zusatzlich sind weitere
Disen im Lieferumfang enthalten, falls eine Umwandlung vor Ort
notwendig ist.
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TECHNISCHE DATEN

GESAMTLEISTUNG 11,5kwW

TEMPERATURBEREICH 110+190 °C

VERBRAUCH ERDGAS 1,2m3h

HEIZUNG WARMETAUSCHER IN DER
WANNE

WANNEN n°1

DURCHMESSER GASANSCHLUSS 1/2'G EN10226-1

FUSSEINSTELLUNG 155/250 mm

TIEFE 70 cm

BREITE DER VERPACKUNG 80 cm

HOHE DER VERPACKUNG 130 cm

BRUTTO-GEWICHT 54,6 kg

ZUBEHOR

]

220585 VERBINDUNGSSTUCK

220620 ZUSATZLICHER KORB FUR FRITTEUSEN 13 UND 14L- ABM. CM (21.5X29.5X12H)

220650 ZUSATZLICHER KORB (2 STCK.) FUR FRITTEUSEN 8+8/13/14L - ABM. CM (10.5X29.5X12H)

220722 ABDECKUNG FUR, FREISTEHENDE ELEMENTE 50MM

220750 ZUSATZLICHE OLWANNE FUR FRITTEUSEN 14L

25/10/2026(DE)

TECNOINOX Srl behélt sich das Recht vor, jederzeit und ohne Vorankiindigung Anderungen vorzunehmen.
tecnoinox.it

GAS-LEISTUNG
KAPAZITAT WANNE
ABMESSUNGEN WANNE
WANNENTYP

NUMMER CE GAS-ZERTIFIKAT
FUSSHOHE

BREITE

HOHE

TIEFE DER VERPACKUNG
NETTO-GEWICHT

VOLUMEN

11,5 kW

14LT
25X49,5X35 cm
AlISI 304

CE-0085B00095
155 mm

35cm

85cm

46 cm

43 kg

0,48 m?*

€ TECNOINOX
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INSTALLATIONSSCHEMEN

€ TECNOINOX
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